
In den Hügeln rund 
um Valdobbiadene 
wachsen die Trauben 
für den Prosecco DOCG, 
umschmeichelt von 
einer sanft hügeligen, 
harmonischen 
Landschaft.

<

U nsere Reise durch das Friaul 
beginnt in Gorizia (Görz), an 
der Grenze zwischen Italien 
und Slowenien. Über die SP 
17 führen die Kurven hinauf 

nach Oslavia. Die Ortsschilder sind hier 
zweisprachig, italienisch und slowenisch, so 
wie auch viele Namen bekannter Winzer 
slowenisch sind: Polencic, Radikon, 
Podversic, Draga und natürlich auch Joško 
Gravner – Letzterer machte den Ausbau in 
der Amphore im Westen bekannt. Die 
Straße führt direkt an Gravners Haus 
vorbei, das durch einige große, liegende 
Amphoren klar erkennbar ist. Besucher 
werden hier allerdings leider nicht empfan-
gen. Wenige Hundert Meter davor befindet 
sich aber das Weingut der Familie Primosic, 
dessen Besuch sehr lohnend ist. 

Über San Floriano, wo man einen 
wunderbaren Rundblick genießt, führt die 
Route weiter nach Capriva und Cormons, 
in die beiden wichtigsten Weinorte im 
Weinbaugebiet Collio. Vorherrschend sind 
hier kraftvolle Weißweine auf der Basis von 
Sauvignon Blanc, Pinot Grigio oder 
Chardonnay. Auch aus den heimischen 
Sorten Friulano, Malvasia und Ribolla 
Gialla entstehen einige hinreißende 

Im Friaul bildet sich die weite Weinwelt im 
Kleinen ab, in den Hügeln Venetiens wird der 
beste Prosecco produziert. An der Südgrenze 
Österreichs kommen Feinschmecker ebenso  
wie Vinophile auf ihre Rechnung.
TEXT  OTHMAR KIEM

DEM SÜDEN 
SO NAHE

FRIAUL – VENETIEN:
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FEIN PERLENDEN 
PROSECCO DOCG 

SCHLÜRFEN UND DIE 
EXTREMEN STEILLAGEN 
BESTAUNEN: EINES DER 
VIELEN VERGNÜGEN 
AUF UNSERER REISE. 

Das Castello di Buttrio bietet  
gediegene Gastlichkeit (l.). 
Feinen Wein findet man auf allen 
Stationen unserer Reiseroute. 

Weine. Richtung Norden schließen sich 
die Colli Orientali an, wo auch einige 
spannende Rotweine gemacht werden. 

Über Corno di Rosazzo fahren wir weiter 
nach Norden und schlagen bei Ipplis einen 
weiten Bogen nach Buttrio. Dieser kleine 
Ort gilt als Zentrum des Rotweinanbaus im 
Friaul. Das Castello di Buttrio bietet 
gediegene Zimmer und einen weiten Blick 
in die Landschaft. Die herzhafte regionale 
Küche genießt man in der angeschlossenen 
»Osteria al Castello« oder in der traditions-
reichen »Osteria al Parco« unten im Ort. 

Am nächsten Tag führt die Tour Richtung 
Süden, nach Mariano del Friuli und San 
Lorenzo Isontino, wo die Weingüter Vie di 
Romans und Lis Neris einen Besuch wert 
sind. 

PROSECCO SUPERIORE
Über die Autobahn geht’s anschließend 
nach Conegliano im Veneto. Hier beginnt 
das Reich des Prosecco Superiore DOCG. 
Wer dabei an weite Flächen in der Ebene 
denkt, wird schon bald eines Besseren 
belehrt. Hügel, immer wieder extreme 

Steillagen und malerische Ortschaften 
machen aus dem Gebiet zwischen 

Conegliano und Valdobbiadene ein überaus 
reizvolles Ziel für Weinreisen. Gleich vor 
den Toren von Conegliano lädt das 
imposante Castello di San Salvatore in 
Susegana zu einer Rast ein. Nach Pieve di 
Soligo folgen wir der SP 32 Richtung 
Westen bis nach Valdobbiadene. Hier, am 
Fuß der Hügel, reiht sich ein Weingut an 
das andere. Auf dieser Strecke befinden sich 
auch Andreola und Merotto. Aus der 
Glera-Traube wird hier der beliebte 
Prosecco erzeugt. Achten Sie aber auf den 
Zusatz Superiore DOCG – nur der kommt 
aus den Hügellagen. Die Steillagen tragen 
die Bezeichnung »Rive«. Von Valdobbia-
dene leitet die Tour über die SP 36 in 
weitem Bogen zurück nach Pieve di Soligo. 
Die Route führt über Santo Stefano und 
Guia bis hinauf nach Combai, wo Kasta-
nien die Landschaft prägen. Immer wieder 
bieten sich faszinierende Ausblicke auf 
Steillagen und kleine Ortschaften. Doch 
Vorsicht: Die Straße ist kurvenreich, aber 
ein großartiges Erlebnis!

Ein großartiger Platz zum Verweilen: 
»Trattoria alla Cima« in Valdobbiadene. 

<

<
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W O H N E N 

CASTELLO DI BUTTRIO
Geschmackvoll eingerichtete Zimmer in einem 
alten Schloss. Eine Osteria und ein Weingut runden 
das Genusserlebnis ab.
Via del Pozzo 5, 33042 Buttrio
castellodibuttrio.it 

RELAIS RUSSIZ SUPERIORE
Altes Gutshaus der Familie Marco Felluga mit fei-
nen Winzerzimmern mitten im Collio-Gebiet. Vom 
Haus geht’s direkt in den sehenswerten Weinkeller.
Via Russiz 7, 34070 Capriva del Friuli
marcofelluga.it 

VENICA & VENICA WINE RESORT
Die Familie Venica war unter den Ersten, die in den 
Hügeln des Collio qualitätsvollen Urlaub beim  
Winzer angeboten haben. Perfekter Service.
Località Cerò 8, 34070 Dolegna
venica.it

HOTEL VILLA SOLIGO
Venezianische Villa in einem großen Park, erst 
kürzlich von Grund auf erneuert. Gediegenes 
Restaurant im Anbau.
Via Guglielmo Marconi 2, 31010 Farra di Soligo
hotelvillasoligo.it 

HOTEL VILLA ABBAZIA
Ein Klassiker, gepflegte Gastlichkeit seit vielen 
Jahrzehnten. Elegante Zimmer und Suiten in einer 
Villa aus dem 18. Jahrhundert. Das Restaurant La 
Corte ist mit einem Michelin-Stern ausgezeichnet.
Via Martiri della Libertà 4, 31051 Follina
hotelabbazia.com 

E S S E N

 AL CACCIATORE DELLA SUBIDA
Josko Sirk ist ein gastronomischer Tausend-

sassa mit Country Resort, eigener Acetaia und 
feinem Restaurant. Tolle Weinkarte. Unbedingt den  
Aperitiv unter der Linde dazubuchen!
Via Subida 52, 34071 Cormons, lasubida.it 

 L’ARGINE A VENCÒ
Antonia Klugmann zählt zu den innovativsten 

Köchinnen Italiens; in ihrem kleinen Restaurant 
zeigt sie, was sie kann. Vom Tisch blickt man direkt 
in die Küche.
Località Vencò, 34070 Dolegna del Collio 
largineavenco.it

 LOKANDA DEVETAK 1870
Zugegeben, der Weg ist weit – aber er  

lohnt sich. Herzhafte Karstküche und grandiose 
Weinkarte! 
Via Brežiči 22, 34070 San Michele del Carso
devetak.com

 TRATTORIA AL PARCO
Traditionelles Wirtshaus mit typischem Fogo-

lar, an dem gebraten wird. Gehört zum Weingut 
Meroi, dessen köstliche Weine hier zu finden sind.
Via Stretta 7, 33042 Buttrio
delparcohotel.eu

 SALIS RISTORANTE ENOTECA
Vinothek und Restaurant mitten im legendär-

en Cartizze-Hügel, wunderbare Ruhe mit weitem 
Blick. Bietet auch einige Zimmer.
Strada per Saccol 52, 31049 Valdobbiadene
salisristorante.it

Viel Friaul in einer Flasche: die beeindruckende 
Cuvée Storico & Friends von Gigante Adriano

DIE MEISTEN 
WEINGÜTER IM 

FRIAUL UND IM 
PROSECCO-GEBIET 
SIND HERVORRAGEND 
AUF BESUCHER 
EINGERICHTET.

Schlafen, essen, erholen, 
die Seele baumeln lassen:  
Im »Venica & Venica Wine 
Resort« ist alles möglich.

<
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 TRATTORIA ALLA CIMA
Wirtshaus im Grünen mit grandiosem 

Ausblick auf Valdobbiadene. Ein Traum bei schö-
nem Wetter.
Via della Cima 13, 31049 Valdobbiadene
trattoriacima.it 

W E I N

PRIMOSIC
Die Familie Primosic erzeugt spannende Weine vom 
Collio. Unsere Favoriten sind die als Orange Wine 
ausgebaute Ribolla und die weiße Cuvée Klin. 
Madonna di Oslavia 3, 34170 Gorizia, primosic.com

GIGANTE ADRIANO
Breite Palette mit hervorragenden Weinen. Heraus-
ragender Friulano aus alten Reben, toll auch die 
Cuvée Storico & Friends und der Merlot. Adriano 
Gigante bietet auch feine Winzerzimmer mit Spa.
Località Rocca Bernarda 3, 
33040 Corno di Rosazzo, adrianogigante.it

LIS FADIS
Kleines, sehr feines Weingut mit herausragenden 
Rotweinen. Nicht billig, aber jeden Cent wert.
Strada di Sant’Anna 66, 33043 Spessa
lisfadis.com 

VIE DI ROMANS
Gianfranco Gallo ist der Großmeister kraftvoller, 
mineralischer Weißweine, die auch hervorragend 
reifen können. 
Loc. Vie di Romans 1, 34070 Mariano del Friuli
viediromans.it 

LIS NERIS
Alvaro Pecorari zählt zur Spitze im Friaul. Pinot  
Grigio der Extraklasse. Gemütliche Winzerzimmer 
im »Relais Lis Neris«.
Via Gavinana 5, 34070 San Lorenzo Isontino
lisneris.it 

EDI KEBER
Liegt am Zegla-Hügel, nur einen Steinwurf von der 
Staatsgrenze. Hervorragender Collio Bianco!
Località Zegla 17, 34071 Cormons, edikeber.it 

BUTUSSI
Neben feinen Weißweinen erzeugt die Familie 
Butussi herrliche Rotweine. Unsere Favoriten: San-
tuari (Cabernet Sauvignon) und Godje (Refosco).
Via Prà di Corte 1, 33040 Corno di Rosazzo
butussi.it 

SPECOGNA
Der junge Cristian Specogna gibt ordentlich Gas! 
Erzeugt vielschichtige Weißweine mit klarem 
 Ausdruck; Sauvignon und Malvasia sind top.
Località Rocca Bernarda 4,  
33040 Corno di Rosazzo, specogna.it

ANDREOLA
Prosecco Superiore der Spitzenklasse. 
 Sehenswerter Shop mit viel Information rund um 
Prosecco Superiore DOCG.
Via Cavre 19, 31010 Farra di Soligo
andreola.eu

MEROTTO
Graziano Merotto verfolgt schon seit Jahren eine 
konsequente Qualitätslinie. Vom Verkostungsraum 
blickt man direkt in die Weinberge. 
Via Scandolera 21, 31010 Col San Martino
merotto.it 

COL VETORAZ
Hochwertiger Prosecco DOCG; liegt in prachtvoller 
Lage an der Spitze des Cartizze-Hügels.
Strada delle Treziese 1, 31049 Valdobbiadene
colvetoraz.it

A N D E R E S

GRAPPA NONINO
Der Inbegriff für hochwertige Grappa. Mit dem ÙE 
waren Nonino die Ersten, die einen sortenreinen 
Traubenbrand auf den Markt brachten. Ein Besuch 
im Borgo Nonino ist ein einprägsames Erlebnis. 
Via Cavour 2, 33050 Pavia di Udine 
grappanonino.it, borgononino.it 

Giuseppe Francica zaubert 
im »La Corte« in der »Villa 

Abbazia«  feine Gerichte  
auf den Tisch.

JETZT 

GRATIS  
RESTAURANT- 

GUIDE APP

Showroom: Der 
lichtdurchflutete 
Verkaufsraum von 
Merotto lädt zum 
Genießen ein.

<
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DUFTIGE  
FRISCHE

Die Hügel und Steillagen zwischen den Ortschaften Conegliano und Valdobbiadene sind  
das traditionelle Anbaugebiet für Prosecco. Hier entsteht der besonders edle, duftig-frische 

Prosecco Superiore DOCG, der mit seinen feinen Perlen die Sinne erfreut  
und Genuss zu jeder Gelegenheit bietet.
TEXT OTHMAR KIEM  NOTIZEN  OTHMAR KIEM,  SIMON STAFFLER
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Die Weingärten um 
Valdobbiadene 
beeindrucken mit ihrer 
extremen Hanglage.

Prosecco Superiore 
DOCG 

94
1. Platz

• Vigneto della Riva di San Floriano 
Valdobbiadene Prosecco Superiore 
DOCG Brut, Nino Franco, Valdobbiadene
12 Vol.-%, Brillantes Silber mit strohgelben 
Reflexen und anhaltender, luftiger Perlage. 
Duftig und einladend, nach Jasmin und 
weißen Rosen, frischen Birnen und leicht 
nach Quitte im Nachhall. Am Gaumen 
kompakt und sehr saftig, zieht mit vibrie-
render Frische über die Zunge, lange im 
Nachhall. ninofranco.it, € 20,10

2. Platz

• Giustino B. Valdobbiadene Prosecco 
Superiore DOCG Extra Dry
Ruggeri, Valdobbiadene
11,5 Vol.-%, Funkelndes, helles Silber mit 
feiner, anhaltender Perlage. Duftige, fein 
gezeichnete Nase mit Noten nach Apfel, 
weißem Pfirsich und etwas Basilikum. 
Rund und gehaltvoll, sehr ausgewogen, 
füllt den Gaumen schön aus, anhaltend mit 
feiner Perlage. ruggeri.it, € 17,95

3. Platz

• Valdobbiadene Superiore di Cartizze 
DOCG Dry, Bortolomiol, Valdobbiadene
11,5 Vol.-%, Brillantes Silbergrau mit zart 
grünen Reflexen. In der Nase ausdrucks-
stark und duftig, nach Meersalz, weißem 
Pfirsich und Frühlingsblüten. Am Gaumen 
sehr komplex und feingliedrig, zeigt schö-
nen Verlauf, präzise, klar, ein eleganter 
 Cartizze. bortolomiol.com, € 23,90

93
• Vigneto Giardino Rive di Colbertaldo  
Valdobbiadene DOCG Asciutto
Adami, Colbertaldo di Vidor 
11 Vol.-%, Brillantes Strohgelb mit persis-
tenter Perlage. Duftet in der Nase weinig, 
nach Pfirsichblüte und weißen Pfirsichen, 
knackigem Apfel und leichtem Meersalz. 
Zeigt sich am Gaumen mit feiner süßer 
Frucht, spannt sich mit filigranen Perlen 
über die Zunge, rund und elegant, klares 
 Finish. adamispumanti.it, € 18,–

• Col Credas Rive di Farra di Soligo 
Valdobbiadene DOCG Extra Brut
Adami, Colbertaldo di Vidor
11 Vol.-%, Funkelndes, helles Graugelb, 
 feine Perlage. Sehr duftige und klare Nase, 
nach Zitrone, Apfelblüten, auch frischer, 
knackiger Apfel. Saftig und klar in Ansatz 
und Verlauf, tänzelt leichtgewichtig über 
die Zunge, salzige Noten, anhaltend und 
frisch. adamispumanti.it, € 18,–

• Bosco di Gica Valdobbiadene  
Prosecco Superiore DOCG Brut
Adami, Colbertaldo di Vidor
11 Vol.-%, Strahlendes, brillantes Strohgelb 
mit Silber und anhaltender, filigraner Per-
lage. In der Nase sehr präzise und klar, 
spannt sich mit Nuancen von Birnen, Akazi-
enblüten und weißem Pfirsich auf, leichtes 
Meersalz. Am Gaumen klar, präzise, zeigt 
sich mit viel Saft und herrlich eingebunde-
ner Perlage, wirkt blitzsauber und kristal-
lin. adamispumanti.it, € 15,–

• 26° Primo Rive di Col San Martino 
Prosecco Valdobbiadene Superiore 
DOCG Brut, Andreola, Farra di Soligo
11,5 Vol.-%, Leuchtendes Grau-Gelb mit an-
haltender, feiner Perlage. Offene und zu-
gängliche Nase mit präzisen Noten nach 
baumfrischem Apfel, etwas Banane und 
Jasminblüten. Saftig und sehr anspre-
chend in Ansatz und Verlauf, zeigt feine 
Aromatik, wirkt zugleich leichtgewichtig 
und frisch, gerade so, wie man es sich von 
einem tollen Prosecco DOCG erwartet. 
andreola.eu, € 16,–

• Valdobbiadene Superiore di Cartizze 
DOCG Dry, Andreola, Farra di Soligo
11,5 Vol.-%, Brillantes, helles Silbergrau mit 
anhaltender Perlage. Vielschichtig-duftige 
Nase, nach Obstsalat, weißem Pfirsich, viel 
weißer Frühlingsblüte. Am Gaumen 
vielschichtig, mit toller, frischer Perlage 
und Fruchtsüße, breiter Fächer, stimmig 
von vorne bis hinten. andreola.eu, € 25,–

• Col del Forno Rive di Refrontolo 
Valdobbiadene DOCG
Andreola, Farra di Soligo
11,5 Vol.-%, Brillantes, funkelndes Silber-
grau mit anhaltender und persistenter Per-
lage. In der Nase präzise, mineralisch, un-
terlegt von frischem Zitrusduft gepaart mit 
weißen Blüten, im Nachhall knackiger wei-
ßer Pfirsich. Zeigt sich am Gaumen sehr 
ausgewogen, klar und frisch, die Bläschen 
bilden eine sanfte Wolke im Mund, die den 
Wein schweben lässt, präzise und elegant. 
andreola.eu, Preis: k. A.

• San Fermo Conegliano Valdobbia
dene Prosecco Superiore DOCG Brut
Bellenda, Vittorio Veneto
11,5 Vol.-%, Strahlendes Silbergrau mit fein-
gliedriger Perlage. In der Nase zarter Hefe-
ton, nach etwas Belüftung Zitrus und leicht 
nach Mandel. Am Gaumen sehr saftig und 
mit tollem Säurenerv, lebendig, breitet sich 
schön aus, hallt klar und frisch nach.  
bellenda.it, € 12,–

• Cartizze Valdobbiadene Superiore 
DOCG Brut, Bisol 1542,  
Santo Stefano di Valdobbiadene
11,5 Vol.-%, Brillantes Silber mit persisten-
ter Perlage. Zeigt sich sehr duftig in der 
Nase, leicht weinig, mit viel Steinobst und 
weißer Blüte, wirkt komplex und fein. Am 

Gaumen ausgewogen und harmonisch, mit 
klarer frischer Frucht und feiner Perlage, 
im Finale langer Nachhall.
bisol.it, € 23,–

• Prior Millesimato Valdobbiadene 
Prosecco Superiore DOCG Brut
Bortolomiol, Valdobbiadene
12 Vol.-%, Brillantes Silbergrau mit fein-
gliedriger, anhaltender Perlage. In der Nase 
nach weißem Pfirsich, Akazienblüten, auch 
ein Hauch Wiesenkräuter, sehr einladend 
und frisch. Am Gaumen mit luftiger Perla-
ge, sehr ausdrucksstark und gleichzeitig 
 filigran, breitet sich sanft aus, langer,  
klarer Nachhall.  
bortolomiol.com, € 15,90

• Labano Valdobbiadene Prosecco 
Superiore DOCG Brut
Ciodet, Valdobbiadene
11,5 Vol.-%, Strahlendes Silbergrau mit luf-
tiger Schaumkrone. Duftet in der Nase 
nach Quitten, grünem Apfel, einem Hauch 
Pfirsich, im Nachhall deutliche minerali-
sche Nuancen. Am Gaumen mit klarer 
Fruchtsüße, die Perlage trägt den Trunk, 
klar und kristallin, spannt einen feinen 
 Fächer. ciodet.it, € 11,–

• Rive di Susegana Prosecco  
Superiore DOCG Extra Brut
Col Sandago, Susegana
11,5 Vol.-%, Funkelndes, helles Grau-Gelb, 
feine Bläschen. Eröffnet in der Nase mit 
Noten nach frischer Birne, etwas weiße  
Melone und Mirabellen. Zeigt am Gaumen 
gute Spannung, saftig, sehr viel frische 
Frucht, hallt lange nach.  
colsandago.it, € 18,–

• Cuvée 5 Valdobbiadene DOCG Extra 
Brut, Col Vetoraz Spumanti, 
Santo Stefano di Valdobbiadene
11,5 Vol.-%, Glänzendes, helles Strohgelb, 
kraftvolle, anhaltende Perlage. Sehr inten-
sive und ansprechende Nase, nach weißem 
Pfirsich, Apfel- und Jasminblüte. Cremig 
und fein in Ansatz und Verlauf, präsente, 
frische Frucht, bleibt lange am Gaumen.  
colvetoraz.it, € 15,30 

• Cuvée 13 Valdobbiadene DOCG Extra 
Dry, Col Vetoraz Spumanti,  
Santo Stefano di Valdobbiadene
11,5 Vol.-%, Helles, funkelndes Silber, feine, 
anhaltende Perlage. Sehr klare und frische 
Nase, zeigt Noten nach Akazienblüten, fri-
scher Birne und etwas Banane. Saftig und 
klar am Gaumen, viel reife, gut herausgear-
beitete Frucht, im Finale feine salzige  
Noten. colvetoraz.it, € 11,50

• Valdobbiadene Superiore di Cartizze 
DOCG Dry, Col Vetoraz Spumanti, 
Santo Stefano di Valdobbiadene
11,5 Vol.-%, Brillantes Silbergrau mit anhal-
tender Perlage. In der Nase fein duftig, 
nach hellem Steinobst, Jasmin, auch nach 
Akazienhonig, leicht jodsalzig. Am Gaumen 
mit toller, klarer Fruchtsüße, spannt sich 
weit auf, mit filigran-eleganter Perlage, im 
Finale präzise und lang. 
colvetoraz.it, € 24,–

• Valdobbiadene DOCG Brut
Col Vetoraz Spumanti,  
Santo Stefano di Valdobbiadene
11,5 Vol.-%, Strahlendes Silbergrau mit an-
haltender Perlage. In der Nase nach fri-
schem, grünem Apfel, duftigen weißen 
Blüten und einem Hauch junger Ananas, 
einladend. Am Gaumen ausgewogen, saftig 
und klar, spannt einen feinen Bogen auf, 
leicht und elegant, ein Klassiker. 
colvetoraz.it, € 12,90

• RY Valdobbiadene Prosecco Superi
ore DOCG Extra Brut, Daldin, Vidor
11,5 Vol.-%, Glänzendes, helles Grau-Gelb, 
mit feinen Bläschen. Klare, fein gezeichne-
te Nase mit Noten nach weißem Pfirsich, 
weiße Melone, etwas Muskat im Hinter-
grund. Nach frischem, knackigem Apfel, 
gute Spannung und feine Salzigkeit im  
Finale. daldin.it, € 20,–

• Doro Nature Valdobbiadene  
Prosecco Superiore DOCG Brut  
Le Vigne di Alice, Vittorio Veneto
11,5 Vol.-%, Brillantes Strohgelb mit 
anhaltender Perlage. Duftende Nase, nach 
reifem Steinobst, Bienenwachs, Banane, 

tasting / P R O S EC C O  S U P E R I O R E  D O C G  T R O P H Y 

RIVA DI SAN FLORIANO 
NINO FRANCO

Duftet einladend nach Jasmin  
und weißen Rosen, frisch,  
kompakt und sehr saftig. 

PLATZ

PLATZ
GIUSTINO B. – RUGGERI 

Nach Apfel, weißem Pfirsich 
und Basilikum, ausgewogen.

PLATZ
CARTIZZE – BORTOLOMIOL

Nach weißem Pfirsich und 
Frühlingsblüten, feingliedrig.
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ein Hauch Vanille, geröstete Haselnuss, auch kalter 
 Feuerstein. Am Gaumen sehr komplex und spannungs-
geladen, von mineralischem Nerv durchzogen, salzig, zeigt 
kühlen Fruchtkern, langes, präzises Finish, mit eigenem Stil.
levignedialice.it, € 14,90

• Cuvée del Fondatore Rive di Col San Martino Millesi
mato Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG Brut
Merotto, Farra di Soligo
11,5 Vol.-%, Brillantes, leuchtendes Silbergrau mit anhal-
tenden, kleinperligen Bläschen. In der Nase sehr duftig,   
nach Jasminblüten, Grapefruit und Zitronenabrieb, 
einladend. Am Gaumen sehr feingliedrig und dennoch  
mit Struktur, spannt einen feinen Bogen, präzise und klar, 
hallt lange nach. 
merotto.it, € 25,–

• Millesimato Valdobbiadene Prosecco Superiore 
DOCG Extra Brut  
Nani Rizzi, Guia di Valdobbiadene
11,5 Vol.-%, Leuchtendes, helles Grau-Gelb mit vielen feinen 
Bläschen. Feine gezeichnete Nase, nach frischem weißem 
Pfirsich, etwas Banane, ansprechend. Cremig und fein in 
Ansatz und Verlauf, zeigt frische Frucht, gute Aromenfülle 
bei leichtem Körper. 
nanirizzi.it, € 18,–

• Rustico Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG 
Brut, Nino Franco, Valdobbiadene
11 Vol.-%, Leuchtendes, strahlendes Silbergrau mit anhal-
tender Perlage. In der Nase nach frischer Quitte, Birne, auch 
nach Wiesenkräutern und weißen Blüten. Am Gaumen saf-
tig, mit sehr gut eingebundener Perlage, knackig, auch 
fruchtsüß, ein Prosecco Superiore, der von vorne bis  
hinten stimmt. ninofranco.it, € 14,95

• Primo Franco Valdobbiadene Prosecco Superiore 
DOCG Dry, Nino Franco, Valdobbiadene
10,5 Vol.-%, Brillantes, leuchtendes Silbergrau mit anhal-
tender, filigranster Perlage. In der Nase nach Obstsalat, wei-
ßem Pfirsich, frischen weißen englischen Rosen, zarte Sal-
zigkeit. Zeigt sich am Gaumen ausgewogen, mit herrlicher 
Fruchtsüße, spannt einen weiten, langen Bogen. 
ninofranco.it, € 17,95

• Cartizze Valdobbiadene Superiore di  
Cartizze DOCG Brut, Ruggeri, Valdobbiadene
11,5 Vol.-%, Brillantes Silber mit feiner Perlage. In der Nase 

nach Meersalz, Jodsalz, nassem Stein, Kalk, im  
Nachhall dezenter Blütenduft. Zeigt sich am Gaumen 
straff und klar, spannt einen präzisen Bogen, kristallin  
und lange. 
ruggeri.it, € 19,80

• Millesimato Conegliano Valdobbiadene  
Prosecco Superiore DOCG Brut
San Giuseppe, San Pietro di Feletto
11 Vol.-%, Brillantes, edles Silber mit anhaltender, filigra-
ner Perlage. Zeigt sich in der Nase fein duftig, nach fri-
schen, saftigen Pfirsichen, Akazienblüten und baumreifen 
Birnen. Am Gaumen sehr saftig und klar, zeigt tolle Fri-
sche und lebendige Perlage, leichtfüßig und kristallin  
bis ins Finish.  
aziendaagricolasangiuseppe.it, € 9,50

• BIO Cuvée del Fondatore Millesimato   
Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG Brut
Valdo, Valdobbiadene
12 Vol.-%, Brillantes Silbergrau mit zart grünen Reflexen. 
In der Nase feiner reifer Birnenduft, ein Hauch Vanille-
zucker, Zuckermelone, erinnert entfernt auch an reife 
Amarenakirschen, mit eigenem, einladendem Stil. Am 
Gaumen klar und mit feiner Creme, die wohlig in die Per-
lage eingebettet ist, schöne Fruchtsüße, kompakt und 
mit elegantem Trinkfluss. 
valdo.com, € 30,–

• Gocce di Perle Millesimato Conegliano 
Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG Brut
Costaruel, San Vendemiano
11 Vol.-%, Brillantes Silbergrau mit anhaltender, filigraner 
Perlage. Duftet in der Nase nach knackigem Apfel, fri-
scher Birne, aber auch nach blühendem Jasmin. In der 
Nase mit zarter Fruchtsüße, sehr gut eingebettete 
 Perlage, zeigt schönen Saft, trinkt sich sehr gut. 
costaruel.it, € 10,60

• Biodiversity Friend Asolo Prosecco Superiore 
DOCG Brut
Villa Sandi, Crocetta del Montello
11 Vol.-%, Strahlendes Silbergrau mit anhaltender Perla-
ge. Duftende Nase, mit zart blumigen Nuancen, leichter 
Gelbfrucht, Zitrus. Am Gaumen mit feiner Cremigkeit und 
gut integrierter Perlage, leichte Fruchtsüße gibt Körper, 
in sich stimmig.
villasandi.it, € 16,90

Die herzförmige Glera-
Traube ist die Grundlage 

für Prosecco. Zarte 
Aromatik erbringt 

ansprechenden Duft. 

Eine, Seine, Ihre Leidenschaft!

Kunst und Schaupiel werden zu eleganter 
steirischer Wucht.

Der Souvingnon Blanc 20, der Traum-
Riede Sommerhansl des Künstlerehe-
paars Veronika Erhart-Schmölzer und 
August Schmölzer St. Stefan ob Stainz 
in der Weststeiermark.
Würzig, mit Duft nach
geschnittenem Gras und
Beeren Aromen.
Mineralisch  mit
ausgeglichener
Säurestruktur. Nur
1000 Flaschen gibt
es von dieser Rarität,
am liebsten
würden die beiden 
Künstler alle behalten. 
Aber sie sind
Großzügig
und geben davon
wenige Flaschen
an Sammler und
ausgewählte
Gastronomen ab.
Vinifiziert wird der
VA, so heißt er
nach den
Vornamen der
Künstler,
vom Weinbau-
meister mit
Auszeichnung
Wolfgang Klug.

Abholadresse:
Hochgrail 100
8511 St. Stefan ob Stainz
0043 3463 81719
klug-weingut.at
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