
È tempodi abbinare
ROSSI,BIANCHI, ROSÉE BOLLICINEACCOMPAGNANO
IL MENU DELLEFESTE.QUI LA NOSTRA SELEZIONE

Fermata125
EtnaRossoDoc 2019
Ottenutodauveautoctonedi
NerelloMascalese,aipiedi
dell'Etna,maturainbarriqueper
12mesi; il bouquetdi piccoli

frutti rossie i tanniniampie
setosivannosperimentatisu
carnidelicate.Perfettoconil
couscousdipesce.
> Bagliodi Pianetto,€ 16

RoséBrutTrentodoc
Dall'armonicaunionetra
Chardonnaye PinotNero

nascequestoSpumante
MetodoClassicodairiflessi
ramati,connotefruttatedi

ribesefragolinedi bosco.Da
sperimentaresul frittodi

pesce,carpacciodi crostacei,
salumie lardod'Arnad.

> Alternasi, €21,50

Unda2020
QuestoVermentino
diSardegnaproviene
daunpiccolovigneto

sullacosta
dell'Oristanesee si

abbinapersapiditàe
freschezzaapiatti a
basedi pesce,
crostacei,formaggi
freschie di media
stagionatura.
> Bentu Luna,

€14,40

PolidoroRomagnaDoc

SangioveseSuperiore
Èun interpreteautorevoledal
colorerossorubino,contannino
nettochesostienelapersistenza
aromaticadaprovaresusecondi
di pesce,tartaredi cavalloecarni
inagrodolcein stileorientale.
>Tenuted'Italia,€ 16,90

GrilloViognier
il nomesi riferisceall'unione

delledueuvechedanno
vitaaunbiancoelegante,dalie

notefruttateefloreali,da
abbinareapiatti dipesce,frutti

dimare,fritturedi verduree
pescato,formaggifreschi.

yFeudoLuparello,€ 6,50

"

GRILLO-

Cuvèe del
Fondatore

GrazianoMerotto
Il Vadobbiadene

ProseccoSuperiore
DocgBrut

Millesimato 2020è
dedicatoai50annidi

vita impegnati da
Merottonellaricerca

delProseccodi

massimaqualità.Il
risultatoè unico,per il

bassoresiduo
zuccherinoèadattoa

tuttopasto,conpiatti

abasediverduree
carnibianche.

> Merotto,€ 32
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